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Siège sociale : 12 Rue Habib Bougatfa 7050 Menzel Bourguiba - Tunisie 
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Cher Client,
Nous avons le plaisir (MGMBP) sise à Menzel Bourguiba de présenter notre gamme de produits que vous
permettiez d’avoir le bon pain avec un bon goût.

Coupon réponse

Suite à votre envoi publicitaire, j’aimerais avoir des renseignements sur :

❑ L’achat d’un pétrin à fourche GC 92 ❑ Réparation  pétrin à fourche GC 92  

❑ L’achat d’une rouleuse de pâte à cuve inox CC900 ❑ Réparation  rouleuse de pâte à cuve inox CC900

❑ L’achat d’une rouleuse de pâte a cuve inox CC600 ❑ Réparation d’une rouleuse de pâte CC600       

❑ L’achat d’une façonneuse à 2 tapis FR 600 ❑ Réparation  façonneuse à 2 tapis FR 600

❑ L’achat d’une façonneuse à 3 tapis FR 600 ❑ Réparation  façonneuse à 3 tapis FR 600

❑ L’achat d’un tamiseur à farine M 1200 ❑ Réparation tamiseur à farine M 1200

❑ Un devis général de tous les équipements 

Mes coordonnées 

Nom et prénom :………………………………………………………………………………..

Nom ou raison sociale :……………………………………………………………………...

Adresse : …………………………………………………………………………………………..

................................................................................................................................................

N° Tel : ………………………………………… Fax :…………………………………………..

Email : ………………………………………………………………………………………………

Coupon à nous retourner par Fax au +216 72  462 788 ou par courrier à l’adresse suivante : 
12 Rue Habib Bougatfa 7050 Menzel Bourguiba Tunisie,

E-mail : mg-boulangerie@topnet.tn.                                    Site web: www.mgboulangerie.com
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MANUFACTURE GHARBI DE MATERIEL DE
BOULANGERIE ET PATISSERIE

Présentation
1979 :
Création de la société « Tamiseur Gharbi » aussitôt l’obtention de brevet d’invention de
tamiseur de boulangerie.
1985 :
Changement du nom social de la société «Tamiseur Gharbi» par SOTUFAMAB «la
Société Tunisienne de Fabrication de Matériel de Boulangerie» étant donné
l’introduction de nouveaux produits modernes et capables de satisfaire les besoins et
les demandes exigés par tous les boulangers.
2008 :
La société « MGMBP » est comptée parmi les meilleurs fabricants de l’Afrique  dans le
domaine de manufacture  des équipements de boulangerie et pâtisserie.
Ce positionnement vient de l’expérience et la qualification que possèdent tous les
membres de la société  à fin de garder la fidélité de leur clientèle  à l’échelle Nationale
qu’à l’échelle Maghrébine  et Africaine.
Soucieuse de maintenir cette position et de la développer, MGMBP a investi deplus en plus
pour conquérir d’autres marchés à l’échelle mondial par des produits de hautes qualités.
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«∞∑Fd¥n °U∞LRßºW 

9791

¢Ju≤X ±RßºW «∞Gd°U‰ «∞Gd°w «£d •Bu∞NU ́Kv °d«¡… ≠w «î∑d«Ÿ «∞Gd°U‰ «∞ªU’ °U∞LªU°e.

5891
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¥F∑∂d ±BMl «∞Gd°w ∞LFb«‹ «∞LªU°e Ë «∞Ld©∂U‹ ±s √≥r «∞LBU≤l «∞Lu§uœ… °S≠d¥IOU ≠w ±πU‰

«ô°∑JU̧ Ë «∞BMÚW Ë «∞πuœ….•OY ¢LJMU °HCq ¢CU≠d ±πNuœ«‹ √≠d«œ «∞LBMl ±s ±ºOd¥s,≈©U̧«‹

Ë ́LU‰ ±s ØºV £IW •d≠UzMU ́Kv «∞BFOb «∞L∫Kw, «∞LGU̧°w Ë«ù≠d¥Iw  –∞p °∑Ib¥r ±M∑uÃ  –Ë

§uœ… ́U∞OW ËÆUœ̧ ́Kv ¢K∂OW ̧¨∂U¢Jr .

≥c« Ë≤FLq ́Kv  ¢ußOl ≤DU‚ «∞∑∂Uœ‰ «∞∑πU̧Í ≠w ØU≠W √≤∫U¡ «∞FU∞r Ë –∞p °∑Ib¥r îb±U‹ ±s

«∞b§̧W  «∞FU∞OW .
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•«∞πuœ…

¢∫∑uÍ ±M∑u§U‹ "±BMl «∞Gd°w" ́Kv ±Ju≤U‹ –«‹ §uœ… ±s «∞b§̧W «_Ë∞v; ¢Ju≤X ́Kv √¥UœÍ ¢IMOOs Ë ≠MÒ OOs –Ë ±NU̧«‹

Ë ØHU¡«‹ ́U∞OW.

•«∞CLUÊ:

§LOl ±Fb«‹" ±BMl «∞Gd°w "¢ªCl ∞H∑d… {LUÊ ±b¢NU ßMW Ë«•b… «́∑∂U̧« ±s ¢U̧¥a «∞∑ºKOr °Uß∑∏MU¡ «∞FMUÅd «∞JNd°UzOW.

•¢ºKOr «∞∂CÚW:

¥Il ¢GKOn «ü∞W  ±s ©d· «∞LBMl Æ∂q ¢ºKOLNU ∞CLUÊ ßö±W Ë §uœ…

«∞LM∑uÃ.

•´LKOW ¢πNOe «∞Lª∂e…:

¥LJs ∞KLBMl «∞IOUÂ °FLKOW ¢πNOe «∞L∫q •ºV ©KV Ë ̧¨∂W «∞∫d¥n.

•îb±U‹ ±U °Fb «∞∂Ol :

¥Il ±FU¥MW «ü∞W ́Kv ́Os «∞LJUÊ ±s Æ∂q ¢IMOs «∞LBMl

•œ∞Oq «ôß∑FLU‰:

≥u Ø∑OV ∞∑u{Ò Ë ¢ºNOq ØOHOW «ß∑FLU‰ «ü∞W .

≈Ê •ºs «ß∑FLU‰ «üô‹ «∞L∑DU°o ±l œ∞Oq «ôß∑FLU‰ Ë«∞BOU≤W «∞LM∑ELW ¥CLs ∞p «ß∑Ld«̧¥W «ß∑Gö‰ «∞LM∑uÃ

´Kv «∞LbÈ «∞Du¥q (01 ßMu«‹ ́Kv «_Æq).

•îb±U‹ «∞BOU≤W:

¥CLs"±BMl «∞Gd°w "îb±U‹ «∞BOU≤W ±l ¢u≠Od ÆDl «∞GOU̧ «∞ö“±W ∞Jq «üô‹ «∞LBMFW ∞b¥t.

CHOISIR DES PRODUITS A LONGUE DURÉE DE VIE
QUALITE 
Tous les produits «MG» sont fabriqués avec de composants de qualité et par des techniciens bien qualifiés
et expérimentés.

GARANTIE
Tous les produits «MG» sont soumis d’une durée de garantie d’un an à partir de la date de livraison sauf
les composants électriques.

LIVRAISON :
Lors de la livraison, MG vous offre un produit bien emballé à fin d’assurer son bon état.

INSTALLATION
MG peut intervenir pour installer le matériel à la demande du client et à sa guise.

SERVICE APRES VENTE
Intervention SAV à domicile

MANUEL D’UTILISATION 
Notre manuel d’utilisation est le guide par excellence pour assurer une durée de vie de 10 ans minimum
pour tous nos produits.
Ce manuel vous guide aussi bien au niveau de la bonne utilisation qu’au niveau de l’entretien et la
maintenance.

MAINTENANCE
MG assure la maintenance et la disponibilité de toutes pièces de rechanges de tous les équipements
fabriqués dans ses ateliers.MG  pour demander une réparation payante.

MANUFACTURE GHARBI DE MATERIEL
DE BOULANGERIE ET PATISSERIE

NOS REVENDEURS
NOM REGION

MBP Tunisie Ben Arous

Sté MODEMA Charguia

Ets Ben Ayed Ouardia

SOTEB Tunis

Le Moulin Grombalia

Sté Afri Four Sousse

Grand Magasin El Ezdihar Gabès

NOS PARTENAIRES



TAMISEUR À FARINE
M1200

Ce tamiseur est considéré parmi le plus important matériel
chez le boulanger et le pâtissier puisqu’il leur permet  une
meilleure purification de la farine des impuretés résultantes
de son transport et des insectes qui l’affectent lors de son
stockage.

¥ºÚb ≥c« «∞Gd°U‰ ́Kv ¢MIOW «∞D∫Os (≠d¥Mt) ±s

§LOl «_ËßUŒ Ë«∞∫Ad«‹ «∞MU§LW ś ≤IKNU

Ëîe≤NU. ±LÒU ¥FOs «∞LBÒMl ́Kv ¢Ib¥r ±M∑uÃ

(î∂e, ±d©∂U‹...) îU∞Òw ±s «∞Au«zV «∞CU̧Ò…

°BÒ∫W «∞Lº∑NKp.

PÉTRIN À FOURCHE
GC 92

• Pétrin à fourche à double vitesse 
• Cuve inox 
• Fourche inox 
• Tableau de commande 
• Cuve tournante automatique garantissant le

parfait pétrissage de toutes sortes de pâtes à
pain 

• Grille de protection relevable.

•®∂JW ËÆU¥W ¥LJs ̧≠FNU ≈∞v ±º∑uÈ 011 œ§̧W.

ROULEUSE DE PATE 
À CUVE INOX CC900

• Support en acier épais
• Cuve inox
• Cylindres chromés
• Grille de sécurité relevable
• Système d’arrêt d’urgence

±s ±LOe«‹ ≥cÁ «ô∞W ¢KOOs «∞FπOs °Fb «ß∑JLU∞t ±s «∞LFπs

Ë≈́DU¡Á ≤u´OW √•ºs ±LÒU ØUÊ ́KOt ∞Jw ¥∂Iv «∞ª∂e ô±FU Ë©dÒ¥U.

FAÇONNEUSE DE PÂTE
FR 600

Cette machine est équipée de deux rouleaux qui aplatissent
la pâte. Cette dernière passe entre les tapis en feutre
tournant à différentes vitesses,  où elle se plie donnant de
diverses formes de pain.

¢∑dØV ≥cÁ «ü∞W ±s «ßDu«≤∑Os ≠uô–¥∑Os ÅMF∑U îBOBU ∞∑ºDÒ

«∞FπOs. ¥LÒd ≥c« «ôîOd °Os ßπÒUœ¢Os ¢bË¸«Ê °ºd́W ±∑HUË¢W ±LÒU

¥LJMMU ±s «∞∫Bu‰ ́Kv «®JU‰ ±ª∑KHW ±s «∞ª∂e.

«ü∞W ±πNe… °Fπö‹ ±∑∫dØW ¢ºNq ́LKOW ≤IKNU .

ROULEUSE DE PATE 
À CUVE INOX CC 600

Cette machine est spécialement conçu pour la pâte à Pizza et
le pain italien. • Cuve en inox

• Grille de sécurité relevable
• Système d’arrêt d’urgence

ÅMFX  ≥cÁ «ô∞W îBOBU ∞BMÚW ́πOs «∞∂O∑e« Ë «∞ª∂e «ô¥DU∞w.

••u÷ ±s «ù¥MuØf

•¨DU¡ Ë«Æw 

•¢uÆOn √∞w ́Mb ̧≠l «∞GDU¡ «∞u«Æw 

Capacité: 8 kg de pâte


